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Expert en émaillage 

Eno est le seul fabricant à posséder un atelier d’émaillage 
et ainsi à contrôler parfaitement la fabrication de la plaque, 
pièce déterminante pour cuisiner à la plancha.  

ENO
Niort (79)

Soutien à l’économie locale et des savoir-faire français

Fabrication française  
depuis 1909

97% du prix de revient 
des meubles ENO est fabriqué en France
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Pionnier de la cuisson 
sur terre et en mer 
Leader mondial sur le marché du nautisme pour ses fours 
et ses cuisinières, Eno applique à tous ses produits les 
exigences du milieu marin pour leur donner une résistance 
optimale aux éléments et au temps. 
eno-marine.fr 
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Cuisines 
d’extérieur
Créez des souvenirs inoubliables autour 
de la cuisine d’extérieur Modulo
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Cuisines 
d’extérieur
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Gamme complète de produits fonctionnels
Appareils de cuisson, réfrigérateurs, évier, comptoir bar, 
rangements, angle…

Personnalisable
Concevez vous-même votre cuisine selon votre espace 

Concept évolutif ultérieur
Nos modules s’ajoutent à l’infini 

Conçus pour durer
Matériaux résistants à la corrosion, issus de notre savoir-faire 
dans le nautisme

Installation simplifiée 
Roulettes et poignées, ajustement de niveau selon le terrain 

Design sobre et intemporel
2 coloris au choix

Cuisine éco responsable
Fabrication française certifiée
Produits durables, réparables et recyclables

Une cuisine 
parfaitement conçue 

pour vivre dehors 



Gris Cargo
La cuisine intemporelle

Inox de qualité
finition marine

L’inox de qualité marine résiste 5 fois plus 
longtemps à la corrosion que l’inox brossé. 
Testé en brouillard salin pendant 500 heures, il 
est idéal pour une installation en bord de mer. 
Eno est le seul fabricant à proposer cette qualité 
d’inox utilisé par les professionnels du nautisme. 

L’acier, identique au mobilier urbain, est 
galvanisé avec une double application de 
peinture polyester renforcée permettant de 
durcir la surface contre les rayures et de résister 
aux UV, contrairement à l’époxy dont le coloris 
passera dans le temps.

Inox lisse

Gris Cargo 
RAL 7022

Noir 
RAL9005

Acier galvanisé 
finition thermolaquée

Une qualité 

exceptionnelle

A chacun son style !
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Créez un espace convivial 
et accueillant avec Modulo

Pieds réglables en hauteur 
pour ajuster le niveau

Système de liaison des 
modules par les crédences 

et les plateaux

Roulettes pour une 
installation facile 

Chaque détail est pensé 
pour une cuisine facile 

à vivre et à installer

Crédence haute pour une 
bonne protection du mur

Poignées escamotables pour 
une bonne prise en main

 Choix de l’espace cuisine : le long d’un mur ou au milieu d’un espace, en L ou en U 
 Équipements possibles : plancha, table de cuisson, four, évier, frigo...
 Alimentation : prise électrique à prévoir si plancha électrique (uniquement Europe)
 Point d’eau à proximité pour l’évier
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pour tous les budgets et envies
Les cuisines complètes

Couleur
Gris Cargo et Noir

*Plancha non incluse

85

240

115

62

Classic 3 modules

Module surbaissé pour plancha à poser*
Module plan de travail 80
Module évier, mitigeur, bonde et siphon inclus

Ref. 1207820

85 112

62

160

Essential 2 modules

Module surbaissé pour plancha à poser*
Module plan de travail 80   Ref. 1207819

142 302

85 115

62 62

Comfort 4 modules avec angle

Module surbaissé pour plancha à poser*
Module plan de travail 80
Module évier, mitigeur, bonde et siphon inclus
Module 80 avec frigo tropicalisé 75L inclus
Plateau d’angle

Ref. 1207821

Deluxe 6 modules avec angle

Module surbaissé pour plancha à poser*

Module Master 2 feux gaz (plaque de cuisson incluse)
Module plan de travail 80
Module évier, mitigeur, bonde et siphon
Module 80 avec frigo tropicalisé 75L inclus
Module d’angle

355

115

62

237

62

Ref. 1207822

3 224780 044314
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Contre un mur ou en pose libre, nos modules offrent une infinité de configurations 
adaptées à tous les espaces : avec un ou plusieurs angles, ou tout simplement 
droite. Vous aurez une cuisine d’extérieur solide au design intemporel dont 
vous profiterez saison après saison.

Composer sa cuisine
pour la rendre unique

#1. Modules de cuisson

#4. Frigo

#6. Accessoires

#5. Angle

#2. Plan de travail 

#3. Évier



*Disponible uniquement avec un évier rond.
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#1. Modules de cuisson 

Module Plancha
Plancha à poser 

• Plateau surbaissé* 
• Découpe crédence pour passage du raccord gaz 
• Espace de stockage pour la bouteille de gaz
• Compatible avec toutes nos planchas : ENO
* Plancha non incluse

Découvrez nos modules de cuisson pour une expérience culinaire 
extérieure sublimée. Choisissez vos modules selon vos attentes de 
cuisson, plancha à poser ou plaque de cuisson.

OPTION 
Couvercle Master

1207834

3 224780 017950

Module Master 
Table de cuisson encastrée 

• Encastrement semi-affleurant
• Table Master en inox 2 brûleurs gaz 4,25 kw incluse 
• 2 brûleurs performants
• Espace de stockage bouteille de gaz
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Module Félix 60 
• Étagère
• Barre accroche torchons, ustensiles
• 4 roulettes dont 2 directionnelles
• Crédence en option

Module Félix 120 
• Étagère 
• Large plan de travail 
• Espace de stockage bouteille de gaz
• 4 roulettes dont 2 directionnelles 

#2. Modules plan de travail 

Module 80 porte 
• Étagère (3 max) ou tiroir (2 max) en option
• Espace de stockage bouteille de gaz
• Équipement possible d’un frigo tropicalisé de 75 L

Tirez le meilleur parti de son espace de rangement en choisissant le 
module le plus adapté à sa configuration. Optimisez le plan de travail 
pour la préparation pour avoir tout sous la main et cuisiner avec confort.

MODULES
GARANTIE 
2 ANS

Couleur : 

Gris Cargo et Noir

3 224780 041276

Crédence arrière pour 
module Félix 60

OPTION 

Ref. 1203729



Meuble 80 
Ref. 1203722

+

Frigo 
Ref. 1203726

#3. Modules évier 
Indispensable pour avoir un point d’eau dans sa cuisine. 

Module Évier rond
• Cuve ronde encastrée
• Prêt à l’emploi : mitigeur col de cygne, siphon, bonde inclus
• Inox de qualité marine
• Se branche sur tuyau d’arrosage

#4. Module frigo
Finis les allers-retours à la cuisine ! Conçu pour résister 
aux températures extérieures les plus chaudes, notre 
réfrigérateur tropical garantit fraicheur et saveurs aux 
aliments même en plein soleil.

PENSEZ-Y

Équipez votre meuble plan de travail 
avec un frigo tropicalisé

LE

Module Frigo 75L
• Frigo 75 L encastré inclus
• Classe climatique Tropicale
• 2 clayettes
• Éclairage intérieur
• Non compatible Amérique du Nord

#5. Modules d’angle 
Ce module ingénieux s’intègre parfaitement dans les configurations d’angle, 
permettant d’optimiser chaque recoin de sa terrasse ou de son jardin.

Module Angle
• Permet de faire un angle profond
• Étagère
• Large plan de travail

Plateau d’angle
• Permet de faire un angle 60 x 60 cm
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MODULES
GARANTIE 
2 ANS

Couleur : 

Gris Cargo et Noir
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#6. Accessoires 

Appareils de cuisson 
pour une cuisson traditionnelle

Fusion 75
3 brûleurs gaz 6 kW 

Châssis : Inox
H 19 x L 75 x P 58 cm

Poids : 36,5 kg
A poser.

Ref. 1202399

Fusion 75
3 brûleurs gaz 6 kW 

Châssis : Acier Gris Cargo
H 19 x L 75 x P 58 cm

Poids : 36,5 kg
A poser.

Ref. 1202401

3 224780 043041

Support sac poubelle
Permet de fixer à 

l’intérieur de la porte 
un sac poubelle 

de 50 litres.
Ref. 1203734

Kit accessoires inox
Dérouleur d’essuie-tout.
Bac gastro suspendu.

Support livre de cuisine.

Ref. 1203731

Étagère
Acier galvanisé. 

2 maxi par module.

Ref. 1203732

Tiroir intérieur
Acier galvanisé.

Glissières à billes.
3 maxi par module.

Ref. 1203733

Aménagement malin pour 
rangement optimisé

Conservation au frais 
 pour les étés chauds

3 224780 043317

Frigo 75L
Porte verre réversible 

2 clayettes
Classe tropicalisée pour 
temp. ext. de 18 à 43°C

Ref. 1203726

Compatible 
Module 80
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Planche à découper
Réversible, avec arrêtoir

 de plan de travail, 
rigole et rebord.

Bambou.

Ref. 1200172

3 224780 038870

Billot avec bac gastro
Idéal pour découper 

et réserver.
Billot en bois debout.

Tiroir bac gastro GN2/3 inox.

Ref. 1200173

3 224780 040149

Cuisiner à la 
plancha  
toute 
l’année !
Été comme hiver, 
80 recettes à déguster  
en toute saison

Delphine Lebrun
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Cuisiner à la 
plancha  
toute  
l’année !
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 !Extérieure ou intérieure, été comme hiver, 
la plancha est facile d’utilisation et s’adapte 
à toutes les envies. Viandes ou poissons 
grillés, fruits de mer, légumes, mais aussi 
boissons, sauces, desserts… tout est possible 
à la plancha !

Envie de seiches persillées, de poivrons 
grillés et burrata, de socca de pois chiches 
ou de melon rôti au miel aux beaux jours ? 
De côte de bœuf sauce au poivre, de travers 
de porc, de pizza turque, de daurade, de röstis 
ou de vin chaud en automne et en hiver ? 

Que vous soyez à l’ombre d’un parasol 
ou les pieds dans la neige, invitez 
la convivialité et la simplicité à votre table 
grâce à ces 80 recettes rapides et originales !

16,90 e France TTC

 RÉF : LP5080
ISBN 3224780042709

PlanchaCouvVersionEno.indd   1PlanchaCouvVersionEno.indd   1 30/05/2022   11:5730/05/2022   11:57

Livre de recettes 
Cuisiner à la plancha 

toute l’année !
80 recettes gourmandes.

Éditions Solar.

Ref. 1207847

3 224780 042709

Raccord coudé G1/2
Raccord coudé 90°.G1/2 M/F
Joint en caoutchouc inclus.

Ref. 1207852

Installer sa plancha
en quelques minutes

Ustensiles de préparation pour une 
cuisine facile

Installation et 
branchement de 

votre plancha

Housses de 
protection Assemblables Non assemblables

Largeur 120 cm
Ref. 1207850 Ref. 1200135

Largeur 80 cm
Ref. 1207849 Ref. 1203730

Largeur 60 cm -
Ref. 1202396

Angle
Ref. 1207851

-

3 224780 041269

3 224780 040309

3 224780 039655

3 224780 043898

3 224780 043904

Protection des meubles 
pour des années de plaisir

Une rayure, un éclat sur votre module ? 
Commandez le pinceau retouche de la couleur d’origine

Les housses s’assemblent entre elles à l’infini par des zip 
pour s’adapter à la configuration de la cuisine.
Toile déperlante imputrescible, anti UV. 

LE

3 224780 043911



16

Composer soi-même sa cuisine

Tous les modules sont fournis avec une crédence de 30 cm au dessus du plan de travail (sauf desserte Félix 60) . 
Les crédences sont amovibles (sauf Module Félix 120)

Couleurs
Gris Cargo et Noir

Gris Cargo : RAL 7022 
Inox : Lisse, qualité marine

Noir : RAL 9005

MODULES
GARANTIE 
2 ANS

C
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A
VA

IL

Module d’angle
H.85 cm (+crédence 30 cm)       

L.80 x P.62 cm
40 kg

Plateau d’angle
H.40 x L.62 x P.62 cm

12 kg - Livré en kit

FI
N

IT
IO

N
 

A
N

G
LE

Ref. 1203723

Module plancha à poser
H.77 cm (+crédence 38 cm) 

L.80 x P.62 cm
40 kg

Ref. 1207830

Module table cuisson 
Master

H.85 cm (+crédence 30 cm)       
L.80 x P.62 cm

43 kg

É
V

I
E

R

Module évier rond
H.85 cm (+crédence 30 cm)       

L.80 x P.62 cm
40 kg

Ref. 1203724

Module Félix 120
H.85 cm (+crédence 30 cm)   

L.120 x P.62 cm
61 kg

Ref. 1203727

Module porte 80 
H.85 cm (+crédence 30 cm)       

L.80 x P.62 cm 
40 kg

OPTION : 
Frigo 75L 1203726

Ref. 1203722

Module Félix 60
H.85 x L.60 x P.62 cm

36 kg

OPTION : 
Crédence arrière MOD1203729

Ref. 1203728

3 224780 043980 3 224780 039402

3 224780 042891

3 224780 040019 3 224780 040125

Ref. 1207823 Ref. 1203735
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Notez les références de 
votre cuisine d’extérieur
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www.plancha-eno.com 
95, rue de la Terraudière - 79000 Niort
commercial@eno.fr
sav@eno.fr

Generalimporteur für die Schweiz 
Rigaflex AG, Dägermoos 5, 5015 Erlinsbach
www.rigaflex.ch, info@ rigaflex.ch
+41 (0)62 287 33 90


