Thermofire Fireball X-100

Grill- und Feuerschale
Barcbecue et foyer
Barbecue e braciere
Barbecue and fireball
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@100 cm x 54 cm 83 kg

Optionales Zubehor | Accessoires optionnels | Accessori opzionali | Optional accessories
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Extra-Grill Risotto, Polenta Wok



R ‘
(‘ e 2™ ;
4 i*v*gk s «'4 f:; £

Achtung: Die Aussenhiille wird ebenfalls sehr heiss — Verbrennungsgefahr! Lassen Sie niemals Kinder unbeaufsichtigt in die Nahe der brennenden Feuerkugel. Wir
empfehlen, die Grillflache vor und nach dem Gebrauch mit Olivendl einzustreichen. Je nach Grillgut auch wahrend dem Grillen, da das Grillgut sonst auf der Flache
kleben kann. Heisse Edelstahl-Girillflache niemals mit kaltem Wasser abschrecken.

Attention : Le revétement extérieur présente également des températures tres elevées - risque de brilure. Ne laissez jamais les enfants sans surveillance a proximité
de la boule a feu. Nous recommandons d’appliquer de I'huile d’olive sur la surface du gril avant et apres I'uilisation. En fonction de la nourriture a cuire, egalement
pendent la cuisson, sinon la nourriture pourrait coller a la surface. Ne jamais tremper la surface de cuisson en acier inoxydable chaude avec de I'eau froide.

Attenzione: Anche la copertura esterna diventa molto calda — Pericolo di ustione! Non lasciare mai i bambini nelle vicinanze del braciere acceso senza sorveglianza.
Si consiglia di applicare olio d’oliva sulla superficie della griglia prima e dopo I'uso. A seconda del cibo da cuocere, anche durante la griglia, poiché il cibo potrebbe
altrimenti aderire alla superficie. Non spegnere mai la superficie calda della griglia in acciaio inossidabile con acqua fredda.

Caution: The outer covering also gets very hot — danger of burns! Never leave children unattended near the fire ball when it is lit. We recommend the use of olive oil on

the surface of the grill before and after use. Depending on the food to be cooked, also during grilling, as the food can stick to the surface. Never quench the hot stain-
less steel grill surface with cold water.

Material: Stahl gerostet, Edelstahl

Matériel: acier rouillé, acier inoxydable

Materiale: acciaio arrugginito, acciaio inossidabile
Material: rusted steel, stainless steel
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